forberedt til fingerspidserne...

Selskab
oqg fest...

-0q altid pa teerne!

En fpodselsdag, et firmaarrangement,

et bryllup er ikke det bare sjov... -for os altsa!
For vi betragter din fest som vores egen,

hvor lige dele faglighed og omhu er

en selvfglge. Og hvor alle de sma detaljer
skaber oplevelsen, atmosfaeren og alt

det, som mere end »smager godtg,

nar der star Skagen pa menuen,

og | skal have det forngjeligt.

S& har du faet appetit pa mere,
er der en rekke menuforslag og
sammensatninger pa de fglgende sider.
Og vi er naturligvis ogsa altid klar til et
uforbindende mgde, for at hgre

om jeres gnsker.




Festmenuer til
Tuxens og Drachmanns helaftensarrangementer

Supper:
Kartoffelsuppe med hensesoufflé, sprod panchetta og korvel.
Cremet fiskesuppe serveret med stykker af hvid fisk,

urter i julienne og dampede muslinger.

Forretter:

Fiskeroulade anrettet p3 sprod babysalat samt en krydderurtedressing.
Skagen tallerken med 3 sma specialiteter og lakkert tilbehor.
Roget dyrekolle pd sprod salat med en peberrodscreme tilsmagt med tyttebeer.

Skagen Skinke anrettet p3 rucola salat
med hovlet parmesan og hjemmelavet pesto.

Unghaneterrin med jomfruhummer svebt i serranoskinke,

anrettet pa sprod salat samt en korvel/korianderdressing.

Hovedretter:

Bagt helleflynder med sellerimousse samt
en rod peber beurre blanc, hvide kartofler og arstidens grent.

Dansk kalvefilet stegt med timian, kalveglace tilsmagt med portvin,
dagens kartoffel og arstidens gront.

Grillet oksefilet med svampesauté, redvinssauce,
smorstegte kartofler og arstidens gront.

Oksemorbrad fyldt med soltorrede tomater og rucols, troffelsauce,
dagens kartoffel og arstidens gront.

Letroget unghanebryst farseret med krydderurter og pinjekerner,
basilikumcreme samt hvide kartofler vendt med persille.

Helstegt krondyrfilet med gorgonzolasauce ogq
hasselnoddebagte kartofler og arstidens gront.

Desserter:

Desserttallerken anrettet med smd specialiteter af kage,
mousse, is og frugt.

Vanille Creme Brulée med frisk frugt
09 en sprod kurv med sorbet.

Chokoladefristelser af chokolade marquis,
chokolademousse ogq frisk frugt.

Isfragilité med 2 slags hjemmelavet is, couli og frugt.

Solbaer pocheret paere med
vanille/kanelparfait samt mangosirup.

Noeddekurv med is og sorbet, frisk frugt og flodeskum

3 retters menu pr. kuvert kr. 345,-



Velkomstdrink
3 retters menu valgfrit fra menuforslagene p3 venstre side
Husets hvidvin, redvin og dessertvin ad libitum under middagen
Kaffe med kransekage
Natmad, hvor De frit kan vaelge mellem nedenstaende forslag

Pris pr. kuvert kr. 655,-
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~  Drachmanns Helaftensarrangement

Velkomstdrink bestdende af mousserende vin dbnet med sabel
3 retters menu valgfrit fra menuforslagene p3 venstre side
Manedens hvidvin, redvin og dessertvin ad libitum under middagen
Kaffe med kransekage, chokolade samt 1 cognac eller likor
Fri ol, vand og manedens vin efter middagen
Natmad, hvor De frit kan vaelge mellem nedenstaende forslag

Pris pr. kuvert kr. 845,-

Pl & .

Borne/ungepriser:

Bern til 0og med 12 ar: 2 retters menu og natmad
(valgfrit med deltagelse i festmenuen eller bornemenu)
Pris pr. kuvert kr. 165, - drikkevarer afregnes efter forbrug
Unge fra 12 ar og til 18 3r:

Halv pris af bestilt arrangement
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Natmad

“Hot Dogs” med traditionelt tilbehor. .
“Mulligatawny”, mild indisk karrysuppe med ris, hansekod og hjemmebagt baguettes.
Lobescoves serveret med groft rugbred, redbeder, purleg og koldt smar.
Biksemad med sauce Bearnaise, redbeder og rugbrad.
Ungarsk gullashsuppe med hjemmebagt brod.
Polsebord med leekkert tilbehor og hjemmebagt brad.
Hjemmelovede fiskefrikadeller med remoulade, syltede tyttebeer og groft rugbrod.

Natmad pr. kuvert kr. 75,-
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Forretter:

Snitte med roget laks og dampet asparges.
Reje & krebsecocktail med sprod salat og dressing.
Cremet fiskesuppe serveret med stykker af hvid fisk og urter.

Hovedretter:
Gammeldags oksesteqg med hvide kartofler,
glaserede log, benner, surt/sedt og skysauce.

Helstegt oksetyndsteg med rodvinssauce,
dagens kartoffel og arstidens gront.

Bagt kuller med ristede grentsager,

sauce Hollandaise og hvide kartofler.

Desserter:

Hjemmelavet islagkage med frisk frugt og flodeskum.
Karamelkurv med is oq frugt.
Chokoladekage med vanilleis.
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Kroyers festarrangement

Velkomstdrink
3 retters menu valgfrit fra ovenstdende menuforslag

Husets vine ad libitum under middagen
Kaffe

Pris pr. kuvert kr. 495,-

servietter og b

¥ /
erligere info pa tIf 98 44 22 33 eller ska
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